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Lundi 13 juillet

 Poulpe confit, salade de pomme de terre

et ajo verde.

* Dos de lieu confit, variation de petits pois.

* Biscuit financier, abricots rétis et creme légere

au miel de guarigue.

Mardi 14 juillet

e ['ceuf mimosa betterave et anguille fumée.
e Cuisse de poulet farci, girolles et mousseline

de carottes roties.

 Choux farcis aux fraises et estragon.

Mercredi 15 juillet

* Crémeux de chevre frais, courgettes,
citron confit et pignons de pin.

e Magret de canard au miel et soja,
pressé de pommes de terre.

e Entremet péche verveine.

Jeudi 16 juillet

e Tataki de beeuf, pico de gallo et condiment soja.

o Filet de dorade, écrasé de pommes de terre
a l'huile d'olive et cebettes, sauce vierge.

* Croustillant chocolat, compotée de cerises
confites et ganache montée chocolat blanc.

N

MENU UNIQUE A 42€

ENTREE + PLAT + DESSERT U

+ VIN (2 VERRES) + CAFE
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